I ПРЕПОРУКЕ ЗА ПРОИЗВОЂАЧЕ О ПРЕВЕНТИВНИМ МЕРАМА И ЧУВАЊУ  КУКУРУЗА У КЛИПУ ИЛИ ЗРНУ
1. Мере током бербе (важе за све и мале и велике произвођаче)


Комбајн подесити тако да уклања клипове са највећим процентом инфекције и обезбедити капацитете за сушење, да би се избегло било какво задржавање зрна. Кукуруз треба брати када је влага зрна ≤ 24%. У највећем броју случајева ранија сетва значи и мању концентрацију микотоксина. Уколико се зрно сувише дуго суши на пољу, у неповољним временским условима, преостала влага у зрну  може бити довољна да у условима чувања обезбеди континуирани развој гљива које су извршиле инфекцију на пољу. Исто тако, у сушним годинама не треба остављати клип да се суши на њиви због пуцања зрна, јер су таква оштећења места инфекције патогеним гљивама.

2. Сушење зрна (важе за све и мале и велике произвођаче)
После бербе потребно је у што краћем року смањити садржај влаге у зрну да би се зауставио развој гљива, њихова физиолошка активност и продукција микотоксина. Су​ше​ње зр​на до 14% вла​ге тре​ба да обавити у року од 24-48 ча​со​ва по​сле бер​бе. После су​ше​ња тре​ба из​бе​га​ва​ти скла​диш​те​ње то​плог зр​на у хлад​на скла​диш​та,  јер ће се по​ја​ви​ти кон​ден​за​ци​ја. Из наведених разлога, по​треб​но је охладити зр​но до 2-5оC после су​ше​ња, а пре складиштења.

С обзиром да у нашој земљи од укупне пољопривредне производње највећи део припада мањим произвођачима, мо​гућ​но​сти веш​тач​ког су​ше​ња ку​ку​ру​за су ма​ле. Сто​га се ку​ку​руз углав​ном су​ши при​род​ним пу​тем и чу​ва у ко​ше​ви​ма или различитим  пприлагођеним складиштима. У та​квом усло​ви​ма зрно, које не би смело садржавати више од 24% влаге, тре​ба па​жљи​во пре​гле​да​ти  и од​ба​ци​ти све кли​по​ве са про​ме​ње​ном бо​јом  (цр​ве​на, ру​жи​ча​ста, љу​би​ча​ста, бе​ла), ис​пу​ца​лим или ис​кли​ја​лим зр​ни​ма (ви​ви​па​ри​ја), ме​ха​нич​ки ош​те​ће​не кли​по​ве, као и де​ло​ве ко​чан​ке и не​чи​сто​ће. Овакав начин сушења је безбедан само ако је атмосферска влага 55% до 75%, а температура 40 до 150C . 

3. Чување зрна – важе за малe произвођачe
1. Обезбедити исправно хигијенско стање складишта пре уношења зрна и одржавати хигијену током складиштења. Сви простори за чување морају бити, пре уношења зрна хигијенски исправни, а касније се морају  редовно контролисати услови у њима. 
2. Обавезно одвојити прошлогодишњи род од овогодишњег
3. Не складиштити кукуруз на бетону да не би дошло до појаве кондензације
4. Спречити механичке повреде и повреде од инсеката
5. Складишни простор мора имати неометан проток ваздуха или се свакодневно проветравати. 

6. Одржавати одговарајућу температуру у  складишту
Температура и релативна влажност ваздуха у складиштима утичу и на састав микофлоре зрна. На  температури од 50 до 100 C, складишне гљиве се развијају веома споро, док је на повишеној температури (преко 20 0 C) пораст веома брз.
7. Редовно пратити појаву трулежи на клипу и зрну  и одбацити болесне

Трулеж клипа у зависности од проузроковача може бити различите боје - зелене, беле, црне или јарко црвене..За сада не постоје расположиви фунгициди који се ефикасно користе за  контро​лу раз​во​ја гљи​ва на зрну за људ​ску упо​тре​бу. Ре​ги​стро​ва​но је неко​ли​ко пре​па​ра​та, под раз​ли​чи​тим име​ном, на ба​зи ор​ган​ских ки​се​ли​на а то су пропи​он​ска и изо​бу​ти​рич​на ки​се​ли​на или ме​ша​ви​не ових ки​се​ли​на с амо​ни​јум изобути​ра​том.. Ове ки​се​ли​не не​ од​стра​њују  прет​ход​но фор​ми​ра​не ми​ко​ток​си​не у зрну, али могу за​у​ста​ви​ти раз​вој гљи​ва и ти​ме да​љу био​син​те​зу микотоксина.
4. Складиштење кукуруза у клипу - важе за малe произвођачe
1. Складиштење у дрвеним и металним складиштима (чардак, кош) обавља се након темељног чишћења и третирања против складишних инсеката. 
2. Одбацити сав кукуруз са болесним и оштећеним зрнима (клипове). 
3. Најпре уносити кукуруз са мање влаге (до 20%), а у горњим слојевима складиштити влажнији (до 25%). Кукуруз са већом влагом, нарочито преко 28%, пре складиштења треба одложити на неко суво и промајно место, у тањем слоју, док влага не достигне 25% или мање (ако је количина кукуруза већа). 
4. Складишта треба да буду добро аерисана.[image: image1.png]
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